Inland

Liechtensteiner Vaterland | Dienstag, 13. Marz 2018 7

LAK erhalt wichtiges Zertifikat

Erfolg Die LAK hat gestern als erster Pflegeheimverbund in Liechtenstein und der Schweiz das Zertifikat «Qualitat in Palliative Care»
von «qualitépalliative» entgegengenommen. Dafiir mussten alle LAK-Einrichtungen 65 Kriterien erfiillen.
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Endlich ist es so weit: Nach zwei
Jahren haben alle Hiauser der
Liechtensteinischen Alters- und
Krankenbhilfe (LAK) das Zertifikat
«Qualitatin Palliative Care» des
unabhéngigen Vereins qualitépal-
liative erhalten. Damit haben sie
etwas erreicht, was kein Liech-
tensteiner oder Schweizer Pfle-
geheimverbund zuvor geschafft
hat. Walter Brunner, Geschéfts-
fiihrer von qualitépalliative, der
dasZertifikatiibergab, zeigte sich
beeindrucktvonderLeistungder
LAK,dieerverdeutlichte: «Inder
Schweiz gibt es 1600 Pflegehei-
me, lediglich 20 davon erhielten
diese Auszeichnung. Die LAK
kann als Magnetpflegeheim an-
gesehen werden.» Auch fiir Ge-
sundheitsminister Mauro Pedraz-
ziniistklar: «Das Zertifikathatei-
ne Signalwirkung fiir andere Be-
triebe im Gesundheitswesen -
auch fiir die staatlichen Institu-
tionen.»

Palliative Care in allen
Berufsfeldern

Palliative Care heisst,dass schwer
kranke Menscheninihrerletzten
Lebensphase begleitet, beraten
und versorgt werden. Nicht nur
die Bewohner sind im Begriff Pal-
liative Care eingeschlossen, son-
dern auch die Angehorigen spie-
len eine wichtige Rolle: Sie wer-
denunterstiitztundinihrer Trau-
er begleitet. Bei der LAK ge-
schiehtdasinder Langzeit-, Uber-
gangs-und auchinder Tages-und
Ferienpflege. «Das Leben, das
Sterben und der Tod greifen zu-
sammen und Palliative Care un-

Die Reprasentanten der verschiedenen Berufsfelder der LAK

und Maruo Pedrazzini (rechts).

terstiitzt diese Bindung», sagte
Thomas Riegger, Vorsitzender
der LAK-Geschiftsleitung. Die
Ubergabe des Zertifikats alleine
sei aber noch keine grosse Leis-
tung, denn Palliative Care béten
auch andere Organisationen an.
«In der LAK durchdringt Pallia-
tive Care alle Berufsfelder», er-
klarte Projektleiter Michael Rog-
ner.Somontierte eintechnischer
Mitarbeitereinen Spiegelim Zim-
mereiner bettlagrigen Person,um

ihrdadurchdenBlicknachdraus-
senzuermoglichen. Oderdie Ko-
che wiiren bewusst Speisen von
anno dazumal zubereiten.

Alle 65 Kriterien mussten
erfullt werden

Um das Zertifikat zu erhalten,
mussten 65 Kriterien erfiillt wer-
den.Rognerbetonte, dassalle Kri-
terien gleichermassen wichtig
waren. Ansonsten hitte die LAK
nichtzertifiziert werdenkonnen.

mit den

Zertifikaten sowie Walter Brunner (links), Michael Rogner (2. v. r.)
Bilder: Nils Vollmar

«DasKernstiickistaberdieinter-
neund auch externe Zusammen-
arbeitzwischenallen Bereichen»,
erklarter. Diesgeschiehtdannbei-
spielsweise zwischendem Sekre-
tariat und der Pflege oder auch
zwischen der Hospizbewegung
Liechtensteinund der Pflege. Zu-
demnimmtauchdievorausschau-
ende Planungeinenwichtigen Teil
der Kriterien-Erfiillung fiir die
Auszeichnung ein. «Dabei wird
zumoglichen Szenarien eine Pla-

nungerstellt,sodassbeispielswei-
se bei Atemnot nicht sofort eine
Spitaleinweisung die Folge sein
muss»,erklirtRogner. BisdasZiel
erreichtwerden konnte, mussten
aber einige Hiirden genommen
werden. «Vorallemdie Organisa-
tion war kompliziert», erklart
Rogner. So mussten 400 Mitar-
beiterinzahlreichen Gesprachen
instruiertwerden. «Dasergabeine
riesige Dimension an Kommuni-
kation, die auf uns zugekommen

«Eine grosse Verantwortung, aber
schone Sache», meint Rogner.

ist.» Nachdemdie Kriterien erfiillt
worden waren, kamen Experten
indie LAK-Hauserund tiberpriif-
ten mittels Gesprachen und Be-
fragungen, wie Palliative Care
umgesetzt wird.

Umdem Zertifikatauchkiinf-
tig gerecht zu werden, werden
zahlreiche Zwischenevaluationen
durchgefiihrt. Aber Rogner er-
klart: «Wir haben 94 Prozent er-
reicht-esgibtnocheinwenig Luft
nach oben.»

War es im vergangenen Jahr Do-
minique Gantenbein, die mitder
Band Rock House auf der Biihne
beim Gorfion-Parkplatzstand, so
ist es am kommenden Sonn-
tagRegierungschef-Stellvertreter
Daniel Risch,dermitseiner Band
Doktor Schlagerund die Kuschel-
béren Hits zum Besten gibt.
Unter dem Motto «s’Malbu
bliiahtuf» veranstaltetdie Stiftung
zur Forderung eines lebendigen
Malbun erneut ein grosses Fest.
«Wirhabengewisse Anpassungen
zum Vorjahrgemacht. Das Grund-
geriist bleibt aber unverindert»,
erklarte OK-Président Alexander
Batliner an der Medienkonferenz
gesternVormittag. Der Anlassam
18. Mirz soll Sport, Gesellschaft
und Kultur vereinen. «Mit dem
Grossanlasswollenwirerneutdie
Bevolkerung vom Land und den
angrenzenden Dorfernnach Mal-
bunbringenundihneneinennach-
haltigen Eindruckvermitteln»,so
Stiftungsratspriasident Heinz

Nipp.

Mit Schlauchboot, Skiern
und Co. tibers Wasser

Flitztenimvergangenen Jahrbeim
«Legenden- und Prominenten-
skirennen» Prinz Max vonund zu
Liechtensteinund Tina Weirather
liber die Piste, wird es dieses Mal
ein nasses Vergnligen: Am dies-

Malbun soll ein zweites Mal aufbliihen

Feiern Am kommenden Sonntag geht es in Malbun hoch her: Erneut wird der Anlass «s’Malbu bliiaht uf>» gefeiert. Die Organisatoren und
Stiftungsratsmitglieder informierten gestern an einer Pressekonferenz iiber die Hohepunkte und den Zweck hinter dem Anlass.

jahrigen Anlass konnen sich Teil-
nehmer ab 14 Uhr beim Watersli-
de-Wettbewerbmessen. Vordem
Hotel Gorfion gleiten sie mit
Skiern, Snowboard oderSchlauch-
bootmitgenug Schwungiiberdas
Wasser in einer 15 Meter langen
Wanne-mitdem Ziel, trockenam
anderenEnde anzukommen. «Be-
reits 2006 wurde der Waterslide-
Wettbewerb in Malbun durchge-
fiihrt und erfreut sich seitdem
grosser Beliebtheit. Damalshiess
esnoch «Gudla-Gumpa>»,erklart
OK-Mitglied Marcel Heeb. Daran
beteiligt seien die freiwillige Feu-
erwehr,diedas Beckenmit Wasser
fiillt, sowie die Bergbahnen, wel-
che die Piste préparieren.

Giinstiger Zmittag in
acht Malbuner Restaurants

Nebst «Doktor Schlager und die
Kuschelbiren» wird auch O3-DJ
Philipp Sandpeck ab 16 Uhr den
Besuchern einheizen. «Acht
Malbuner Restaurants bieten in
Zusammenarbeit mit der Stif-
tung zur Férderung einesleben-
digen Malbun von 11 bis 14 Uhr
Mittagsmeniis fiir 10 Franken
an», erklart Alexander Batliner.
Zudem konnte mit LIEmobil ver-
einbart werden, dass die Besu-
cherdenganzen Sonntaglangim
Halbstundentakt kostenlos ab
Vaduz nach Malbun fahren kon-

nen. Rund 700 Leute waren am
vergangenen «s’Malbu bliiaht
uf» dabei. « Wirhoffen nattirlich
auf viele Besucher und gutes
Wetter», sagte OK-Mitglied Mar-
celHeeb.Beisovielen Besuchern

-

und musikalischer Unterhaltung
kannes auch mallauter werden.
Dasseiaber kein Problem: «Wir
haben die Leute in den angren-
zenden Liegenschafteniiberden
Anlassinformiert. Dader D] aber

d A

OK-Mitglied Marcel Heeb, Stiftungsratsprasident Heinz Nipp und OK-Prasident Alexander Batliner (v. I.)
stellten gestern an einer Pressekonferenz bei der LGT in Vaduz ihr Projekt vor.
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nur bis zirka 19.30 Uhr spielen
wird, sollte der Larm kein Pro-
blem sein», sagt Alexander Bat-
liner. Schliesslich handle es sich
umeinen Tages-und nichtumei-
nen Abendanlass. «Im letzten

Jahrgabeskeine Reklamationen
beziiglich des Larms. Die Besit-
zer erachten es als wichtig ,dass
in Malbun etwas lauft. Schluss-
endlich wird dadurch das Uber-
leben als Skigebiet und Touris-
musort gesichert.»

Dasistletzten Endesauchdas,
was sich die Stiftung zur Forde-
rungeineslebendigen Malbun zur
Aufgabe gemacht hat. «Die Stif-
tungwurde nach dem gegliickten
Kaufdes Hotels Gorfiondurchdie
LGTinsLebengerufen»,erklarte
Heinz Nipp. Mit der Stiftung sol-
lendie Gemeinsambkeitenderein-
zelnen «Player» wie Restaurants
und Bergbahnen gefordert wer-
den. «Einzelinitiativengabesbe-
kanntermassen viele. Zusam-
menfassende Aktionen und Ab-
sprachen untereinander fehlten
aber»,soNippweiter. Zudemver-
suche man, mit finanzieller Un-
terstiitzung von Einzelanldssen
etwas Erleichterung zu geben -
denndie Finanzierungseiimmer
ein Thema.

«Die Stiftungistauchim Pro-
jekt <Destinationsmanagement
Malbun> der Regierungvertreten.
Dazuwerdeninnachster Zeitaber
weitere Informationen folgen»,
erlauterte Nipp.
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